Nlenu

Antipast

Sei assaggi dei nostri antipasti*
Piccola crudite*

Calamaretti salvia, vermentino e pomodorini

Sauté di cozze

Carpaccio di black angus salmistrato

Prirmi

Tagliolini al nero di seppia, calamari, pomodorini e zafferano

Spaghetti ai frutti di mare*

Paccheri cacio e pepe e vongole lupino

Ravioli con ragu di chianina

Gnoccehi con crema di scampi, menta al profumo di limone*

(*) la materia prima potrebbe essere congelata o abbattuta all'origine
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€ 20,00
€ 20,00

€ 15,00

€ 15,00
€ 15,00

€ 18,00
€ 18,00
€ 18,00
€ 18,00

€ 18,00
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Frittura del nostro mare con verdure

Pescato del giomo al forno con verdure
Tonno in crosta di pistacchio, cipolla caramellata
Catalana con frutta e verdura®.

Gran crudo royal*,

Filetto di manzo al pepe verde.

| Dol

Dolci di nostra produzione

Sorbetto al limone con vodka

Sorbetti e semifreddi produzione artigianale

PANE E COPERTO € 3,00

(*) la materia prima potrebbe essere congelata o abbattuta all'origine
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€ 20,00

€ 25,00

€ 25,00
€ 30,00
€ 40,00

€ 25,00

€ 7,00
€ 6,00
€ 6,00
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Caro cliente, se hai delle intolleranze o allergie alimentar

segnalalo al nostro personale e chiedi informazioni sul nostro cibo

e sulle nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi,
Elenco degli alimenti allergenici utilizzati in questo esercizio

e presenti nell'allegato Il del Reg.UE n. 1169/2001- “Sostanze o prodotti che provocano

allergie o intolleranze”.

ARACHIDI E DERIVATI
sneck confezionati, creme e condimenti
in cui vi sia anche in piccole dosi

FRUTTA A GUSCIO

Mandorle, nocciole, noci comuni,
noci di acagiu,

noci pecan, anacardi e pistacchi

LATTE E DERIVATI
Ogni prodotto in cui venga usato latte:
yogourt, biscotti, torte, gelato e creme varie

MOLLUSCHI

Canestrello, cannolicchio, capesanta, cozza,
patella, ostrica , vongola, tellina, ecc

PESCE
Prodotti alimentari in cui e presente il pesce,
anche se in piccole percentuali.

SESAMO

Semi interiusati per il pane, farine
anche se lo contengono

in minima parte.

SOIA
Prodotti derivati come:
latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili.
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CROSTACEI

Marini e d'acqua dolce:

gamberi, scampi, aragoste, granchi
e simili

GLUTINE

Cereali, grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut, inclusi ibridati derivati

LUPINI
Presenti in cibi vegansottoforma di:
arrosti, salami, farine e simili,

SENAPE
Si puo trovare nelle salse e nel
condimenti, specie nella mostarda

SEDANO
Sia in pezzi che all'interno di preparati
per zuppe e concentrati vegetali,

ANIDRITE SOLFOROSA E SOLFATI
Cibi sott'acsto, sott'olio e in salamoia
marmellate funghi secchi, conserve ecc.

UOVA E DERIVATI
Uova e prodotti che le contengono come:
maionese, emulsione, pasta al'upvo.
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Appetizers

Small taste of six of our appetizers®

Small taste of raw fish*

Squid with sage, vermentino wine and cherry tomatoes

Sautéed mussels

Pickled black angus carpaccio

First Dishes

Squid ink tagliolini with squid, tomatoes and saffron

Spaghetti with seafood*

Gnocchi with scampi cream, with mint and lemon

Paccheri pasta with cacio cheese, pepper and lupini clams *

Ravioli with chianina meat

| TRABUCCO

€ 20,00 .
€ 20,00

€ 15,00

€ 15,00
€ 15,00

€ 18,00
€ 18,00

€ 18.00
€ 18.00

€ 18.00
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Second Dishes

Mixed frying of our sea with vegetables

Catch of the day with vegetables

Tuna in pistachio crust and caramelized onion
Catalan with fruit and vegetables *

Big Royal raw *

Grilled beef fillet with black pepper or fried potatoes *

Doessert

Homemade desserts

Lemon sorbetto with vodka

Artisanal sorbets and semifreddos

BREAD AND COVER CHARGE € 3,00
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€ 20,00
€ 25,00

€ 25,00

€ 30,00

€ 40,00

€ 25,00

€ 7.00
€ 6.00
€ 6.00
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Allergens

Dear customer, if you have food intolerances or allergies
report it to our staff and ask about our food
and on our drinks. We are prepared to advise you in the best way.
List of allergenic foods used in this exercise
and present in Annex |l of Reg.UE n. 1169 / 2001 - “Substances or products

they cause allergies or intolerances .

PEANUTS AND DERIVATIVES
packaged snecks, creams and condiments
in which there is also in small doses

NUTS

Almonds, hazelnuts, common walnuts,
cashew nuts,

pecans, cashews and pistachios

MILK AND DERIVATIVES
Fach product in which milk is used: yogourt
biscuits, cakes, ice cream and various creams

CLAMS
Canestrello, cannolicchio, capesanta, mussel
patella, oyster, clam, tellina, etc.

FISH
Food products in which fish is present,
even if in small percentages.

SESAME

Interiose seeds for bread, flour
even if they contain it

in small part.

SOY
Derived products such as:
soy milk, tofu, soy noodles and the like.
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SHELLFISH

Marine and freshwater:

prawns, scampi, lobsters, crabs
and similar

GLUTEN
Cereals, wheat, rye, barley, oats,
spelled, kamut, including hybridized derivatives

LUPINI
Present in vegan foods in the form of;

@ roasts, salami, flour and the like.

MUSTARD
It can be found in sauces and in
condiments, especially in mustard

CELERY
Both in pieces and in preparations
for soups and vegetable concentrates.

SULFUR DIOXIDE AND SULPHITES
Pickled foods, in oil and in brine
dried mushroom jams, preserves etc.

EGGS AND DERIVATIVES
Fggs and products containing them as:
mayonnaise, emulsion, egg pasta.



Vini/ WINES

BOLLICINE/ BUBBLES

Ca del Bosco

Franciacorta Brut

Monogram Cuvée

Franciacorta dosaggio zero

Monogram Cuvée Rosé

Franciacorta

Bellavista

Cantine di Franciacorta

Oro Rosso Trento Doc

Cembra cantina di montagna

Millenium Brut

Cantine Lunae

Santi Valdobbiadene

Prosecco Superiore

Miol

Prosecco Treviso_Extra Dry

Lamberti Cuvée
Extra Dry

Contessa di Castiglione
Brut

N°1 Rose

Cantine Lunae

VINI BIANCHI / WHITE WINES

Vintage Tunina

jermann

Vermentino Bolgheri

Antinori

Ribolla Gialla Collio

Formentini

Pinot Grigio Collio

Formentini

Chardonnay Trentino
Conti D’Arco

Gewustraminer Trentino
Conti D'Arco

Arneys Langhe

Ceretto

Pecorino Artemisia

Tenuta Spinelli

Arneys Langhe

Traversa

€ 50,00
€ 50,00
€ 40,00
€ 40,00

€ 35,00

€ 30,00

€ 20,00

€ 20,00

€ 15,00

€ 15,00
€ 20,00

€ 65,00

€ 30,00
€ 25,00

€ 25,00

€ 20,00

€ 25,00
€ 25,00
€ 20,00
€ 20,00
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VINI ROSSI /RED WINES

Saltomasso

La pietra del Focolare

Nicolo V

Cantine Lunae

Valpollicella Ripasso

Verona

Pinot Nero
Adige Doc

Circus

Liguria di Levante Rosso

VINI LOCALI / LOCAL WINES

Costa Marina Vermentino
Ofttaviano Lambruschi 2022

Solarancio Vermentino

La Pietra del Focolare

Oro D’lIsee Vermentino

Cantine Federici

Etichetta Nera Vermentino

Cantine Lunae

Traverso Vermentino
Vigne Conti

Campo alle Rose

La Pietra del Focolare

Augusto

La Pietra del Focolare

Muri Grandi

Cantine Federici

Stregato della Luna

Cantine Lunae

VINO SFUSO / BULK WINE
1 litro

1/2 litro

1/4 litro

€ 30,00

€ 25,00

€ 25,00

€ 25,00

€ 20,00

€ 30,00
€ 30,00
€ 28,00
€ 25,00

€ 25,00
€ 25,00

€ 20,00
€ 20,00

€ 15,00

€ 12,00
€ 6,00
€ 4,00
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Bibite/[Drinks

Aqua naturale

Still water

Acqua frizzante
Sparkling

Bibite

Soft Drinks

Birra 33cl

Beer 33cl

Amari
Bitter

Grappa Barricata
Barricated Grappa

Grappa Bianca
White Grappa

Rum

Rum

Whisky

Whisky

Aperitivi alcolici
No Alcohlic drinks

Aperitivi analcolici
Alcohlic drinks

Calice di vino

Glass of wine

Calice di Prosecco

Glass of Prosecco

Caffe Espresso

Caffe Decafeinato
Caffe D’Orzo

Caffe Ginseng

€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 4,00

€ 3,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 7,00
€ 7,00
€ 6,00

€ 5,00
€ 5,00

€ 5,00

€ 2,00

€ 2,00
€ 2,00

€ 2,00
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